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A S.E Equipamentos foi fundada em 2011  com a proposta inovadora
de oferecer Máquinas com alta qualidade, acabamento premium,
preço justo e com a missão de ampliar a produtividade dos nossos
clientes.

Fabricamos também equipamentos sob medida ajustados para as
necessidades individuais e trabalhamos com grandes parceiros
que agregam ainda mais qualidade em nossos equipamentos.

A total satisfação de nossos clientes é  nosso objetivo e para isso nos
dedicamos ao máximo, dia após dia, na fabricação dos nossos
equipamentos e na evolução constante de nossa equipe e sistemas.

Temos uma linha completa de equipamentos que atendem desde
pequenas empresas à grandes corporações.

Com um olhar para o futuro, fabricamos Máquinas para durar!

Conheça o nosso catálogo e surpreenda-se com nossas Máquinas!

E QU I PAM E N TOS

Wiian Capearo
D I R E TO R  E X E C U T I VO
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Banco D’água

• Banco d’água gelada para sistema de troca por placas;
• Fabricado em aço inox 304;
• Estrutura em cantoneira laminada;
• Sistema elétrico WEG;
• Compressor BITZER;
• Condensador SHEL IN TUBE APEMA;
• Peças de refrigeração DANFOSS;
• Bomba para circulação de água.

Banho-maria

• Mantém o  chocolate em uma temperatura ideal  pronto para uso;
• Sistema de agitação lenta e aquecimento elétrico;
• Torneira sanitária de 1.1/2;
• Fabricado em aço inox 304;

Bico Giratório

• Distribui mesclas lisas ou com pedaços mantendo padrão do sorvete.

300, 600 e

1.000 litros

por hora

de 80

até

300 litros
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• Equipamento desenvolvido internamente pela nossa empresa;
• Injetora tendo a funcionalidade em passar líquidos, polpas e linha
  specialitá;
• Bico giratório acoplado podendo ser colocado em sua direita
  ou esquerda;

Conjugada

• A primeira máquina do Brasil a salvar receitas;
• Menor desperdício e maior produtividade;
• Fabricada em aço inox 304;
• Moto redutor SEW;
• Componentes elétricos WEG;
• Possui o melhor misturador do mercado para deixar seu
  produto mais homogêneo como flocos de chocolate e
  polpas de frutas;
• Conta com um bico giratório e bomba simples ou pequena.

Conjugada com Misturador E Clp

Conjugada LCD

•  Equipamento desenvolvido internamente pelo nossa empresa;
•  Injetora tendo a funcionalidade em passar líquidos, polpas e linha
  specialitá;
•  Bico giratório acoplado podendo ser colocado em sua direita ou
  esquerda;
• Verdadeira revolução em dosagem;
• A única que possibilita gravar receitas e deixar pronta para o próximo
  uso facilitando a operação e aumentando a produtividade.

de 250

até 1.800

litros

por hora
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Desenformador de Picolé

• Equipamento desenvolvido especialmente para facilitar e aumentar
  a produção de picolés.

• Equipamento desenvolvido internamente pela nossa empresa com
  bomba positiva, possibilitando a utilização em caldas como côco
  ralado e polpas de frutas, mantendo padrão e qualidade.
• Sua principal característica é a melhoria no processo de dosagem,
  aumentando a produtividade. 
• Possui temporizador digital;

Dosador de Formas para Picolés

Injetora Pro 1

• Equipamento desenvolvido internamente pela nossa empresa em
  2014 para injetar recheios líquidos;
• Ótimo custo/benefício e é de fácil uso.
• Possibilidade de injetar pedaços e polpas de frutas  mantendo o
  padrão de qualidade e dosagem;
• Desenvolvida para atender fabricantes de pequeno e médio porte
  possibilitando a utilização de várias matérias-primas.

• Capacidade: de 150 litros até 1500 litros. 

Injetora

de

recheio
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Liquidificador

• Fabricada em aço inox 304;
• Motores WEG ou SEW;
• Torneira sanitária;
• Rodas para locomoção.

Misturadora de Líquidos e Sólidos

• A única do Brasil que tem a função de gravar receitas como a
  quantidade de sólidos, assim como a de líquidos a serem dosados.
• Seu misturador possibilita ajustar o tamanho dos pedaços;
• Bico giratório acoplado;
• Equipamento multifuncional elevando sua  produtividade e mantendo
  padrão de alta qualidade ao produto final. 

Pasteurizadora

• Fabricada em aço inox 304;
• Possui painel digital;
• Agitador e emulsor para melhor o processo de produção.
• Desenvolvido para utilizar aquecimento elétrico ou à gás
  (à ser definido no momento da aquisição). 

50 à

150 litros

de 150 a

300 litros

por ciclo
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Pasteurizador

• Fabricada em aço inox 304;
• Condensador Apema;
• Peças elétricas e motores WEG;
• Peças de refrigeração DANFOSS;
• Sistema de refrigeração desenvolvido internamente;
• Sistema de aquecimento elétrico ou à gás;
• Focada em tecnologia, rendimento e durabilidade. 

Picoleteira

• Fabricada em aço inox 304;
• Chapas e cantoneiras de alta qualidade usando compressores semi
  herméticos com gás 404;
• Condensador SHELL IN TUBE;
• Elétrica WEG;
• Peças de refrigeração DANFOSS;

Planta De Pasteurização

• Fabricada em aço inox 304;
• Componentes elétricos WEG;
• Motores WEG;
• Peças de refrigeração DANFOSS;
• Condensador SHELL IN TUBE;
• Bomba de transferência separada para ser utilizada em mais
  equipamentos.

150, 300,

600 e 900

litros

por ciclo

80

litros

por ciclo

de 500

a 4.000

picolés

por hora
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• Compressores BITZER;
• Condensador SHELL IN TUBE;
• Peças elétricas WEG;
• Moto redutores SEW ;
• Fabricada em aço inox 304.

Capacidade: de 250 a 1200 por hora. 

Produtoras Contínuas

Produtora Descontínua

• Fabricada em aço inox 304;
• Elétrica WEG;
• Refrigeração DANFOSS;
• Condensador SHELL IN TUBE de máximo rendimento.

Triturador 900 Litros

• Fabricados em aço inox 304;
• Rodas para locomoção;
• Motores WEG ou SEW;
• Os melhores componentes elétricos do mercado;
• Atendendo aos mais altos padrões de qualidade brasileiros;
• Aquecimento elétrico ou à gás, também podendo ser incluída uma
  unidade de refrigeração para manter mais tempo seu produto
  armazenado.

Trituradores

de açaí de

150 a 900 litros
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E QU I PAM E N TOS

Rua Natalino Mastro Francisco, n°1359,
Boa Vista 1 - São Carlos - SP - CEP 13.575-030

www.seequipamentos.ind.br
contato@senewequipamentos.ind.br

(16) 3419-6233  |  (16) 99352-9629
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